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	Lp.
	Temat pracy
	Podpis słuchacza

	1. 
	Budowa i tworzenie nazw kwasów karboksylowych na podanych przykładach.
	

	2. 
	Izomeria kwasów karboksylowych na podanych przykładach.
	

	3. 
	Otrzymywanie kwasów karboksylowych na podanych przykładach.
	

	4. 
	Reakcje chemiczne jakim ulegają kwasy karboksylowe.
	

	5. 
	Wykorzystanie kwasów karboksylowych w przemyśle.
	

	6. 
	Charakterystyka wyższych kwasów karboksylowych.
	

	7. 
	Charakterystyka mydeł.
	

	8. 
	Budowa i tworzenie nazw estrów na podanych przykładach.
	

	9. 
	Izomeria estrów na podanych przykładach.
	

	10. 
	Właściwości estrów.
	

	11. 
	Otrzymywanie estrów na podanych przykładach.
	

	12. 
	Wykorzystanie estrów w przemyśle.
	

	13. 
	Charakterystyka tłuszczy.
	

	14. 
	Właściwości tłuszczy.
	

	15. 
	Utwardzanie tłuszczy.
	

	16. 
	Budowa i nazewnictwo amin na podanych przykładach.
	

	17. 
	Izomeria amin na podanych przykładach.
	

	18. 
	Otrzymywanie amin na podanych przykładach.
	

	19. 
	Wykorzystanie amin w przemyśle.
	

	20. 
	Budowa i nazewnictwo amidów na podanych przykładach.
	

	21. 
	Otrzymywanie amidów na podanych przykładach.
	

	22. 
	Wykorzystanie amidów w przemyśle.
	

	23. 
	Hydroksykwasy – budowa i nazewnictwo.
	

	24. 
	Fermentacja mlekowa – wykorzystanie w przemyśle.
	

	25. 
	Budowa i nazewnictwo aminokwasów na podanych przykładach.
	

	26. 
	Właściwości aminokwasów na podanych przykładach.
	

	27. 
	Wykorzystanie aminokwasów w przemyśle.
	

	28. 
	Charakterystyka monosacharydów na podanych przykładach.
	

	29. 
	Charakterystyka disacharydów na podanych przykładach.
	

	30. 
	Charakterystyka polisacharydów na podanych przykładach.
	

	31. 
	Znaczenie sacharydów w żywieniu.
	

	32. 
	Budowa i podział białek.
	

	33. 
	Przemiany białek.
	

	34. 
	Reakcje charakterystyczne dla białek.
	

	35. 
	Znaczenie białka w żywieniu.
	




